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DESCRIPCIO DEL PRODUCTE | AL-LERGENS

Identificacié producte: Mel de farigola
Denominacidé comercial: Mel monofloral de farigola
Ingredients: 100% mel crua d’abelles
Al-lérgens: Lliure de qualsevol al-lergen
Origen: Espanya

Llocs de procedéncia: Origen nacional

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Olor: Molt intens i persistent
Color: Ambre clar

Sabor: Dolg i suau, d’intensitat forta
Consistencia: Liquid i viscos o cristal-litzat

INFORMACIO NUTRICIONAL (100g)

Valor energetic: 1347kJ 322kcal
Greixos: Og

dels quals saturats: Og

Hidrats de carboni: 80g

dels quals sucres: 80g

Fibra alimentaria: 0,2g

Proteines: 0,3g

Sal <0.1g

PREPARACIO | CONSERVACIO

Mode de preparacio: No requereix preparacié prévia. Consum directe

Conservacio: Conservar en un lloc fresc i sec

Consum preferent: 24 mesos maxim

Us esperat: Preparada per a ser consumida. Pot ser consumida per tots els publics:

ancians, adults, poblacions de risc,...

CARACTERISTIQUES FiSICO-QUIMIQUES DEL PRODUCTE
Limit/ Tolerancia

Color 49-83mm Pfund
Humitat <19%

Activitat diastasica >=8 mg/kg
HMF <=40mg/kg
Acidesa lliure L<50 meq/kg
Conductivitat eléctrica <0,8% mS/cm
Monosacarids (Fr+Gl) >60%

Solidos insolubles <0,1%

Sacarosa <5%
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Components polinics
Thymus vulgaris L
>=12-15%

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Aerobis mesofils
Coliformes

E.Coli

Salmonella spp
Staphylococcus aureus
Floridures i llevats

CONTAMINANTS

Residus plaguicides:
Residus medicamentosos:
Metalls pesats:

ALTRES CONSIDERACIONS
OGM

Irradiat
Envasat

Tolerancies
<=10.000u.fc/g
Abséncia/0,1g
Absencia
Abséncia/30g
Abséncia/0,1g
<=300 ufc/g

Limit legal permes
Acord legislacio
Acord legislacio
Acord legislacio

Limit/ Tolerancia

Lliure de ogm

Lliure (producte no irradiat)
Acord Reglament 1169/2011

Legislacio aplicable
Reglament 396/2005
Reglament 37/2010
Reglament 1881/2006




